
  A la carte 
 
  

Insalata di gamberi tiepidi all’aceto balsamico 16.50 
Tartare di tonno con piccole verdure  12.50  

Cappesante gratinate all’olio  extravergine  15.00 

Carpaccio di manzo marinato con rucola all’olio di tartufo  14.50 

Bresaola di Chiavenna   10.50 
 

 
* 
  

Spaghetti agli scampi e peperoncino  17.50 
Risotto ai mirtilli con funghi gallinacci spadellati (prep.min.per2persone)  p.p.  12.50     

Gnocchi di patate e grano saraceno al taleggio  10.50 

Pizzoccheri alla Valtellinese    10.50 
Tortelli con funghi porcini al burro e salvia 12.50 

  
 
* 
  

Sogliola filettata al Sauvignon e capperi  20.50 
Tagliata di tonno con spinacini capperi olive e pomodorini all’aglio  20.50 

 
* 

Filetto di manzo con salsa al parmigiano   20.50 

Filetto di cervo con salsa di ribes e pera Williams  20.50 
Carrè di maialino caramellato al miele e birra doppio malto 20.50  

Brasato di manzo all’Inferno con polenta   15.50 
  
  
* 
 

Insalata di stagione    6.50 

Assortimento di formaggi    7.50 
Scelta di desserts  7.50 

 


