
Business  Lunch
 Colazione  d’affari

12°° - 14°°

Sformatino di verdure fonduta di taleggio
 Melanzane alla parmigiana

Affettato misto con insalata russa
 Bruschetta pomodorini, mozzarella e acciughe

 
….12.50

***
Roastbeef all’inglese con patate arrosto
Ossobuco di Vitello con pure’  di patate
Gnocchi di patate al ragu’ di vitellone

Salmone su salsa Gazpacho 
…19.00

***
Dessert del giorno ….5.50

Oppure/oder

Caffè

Menu  29.50

Suggestioni del giorno 

Crudo di carciofi con rucola e grana  15.00 

Asparagi alla parmigiana 18.00 
Asparagi con uova al tegamino 22.00

 Spaghettini alle vongole veraci con peperoncino 
26.00 

 
Coniglio nostrano arrosto con polenta  26.00 
Fegato di vitello al burro e salvia con pure’ 

26.00 
 

Vini al bicchiere 

BIANCO  Chiavennasca Zapel di Valtellina .Rainoldi.  €. 4.50 
 Vermentino bianco  di Sardegna Santadi…………….…….€. 6.00
 Pinot grigio …………..Cormons …Friuli.………………..…….€. 6.00

.….………………………
ROSSO Nebbiolo di Valtellina Rainoldi………………….…€. 4.50

Sangiovese Toscana rosso…Terretruria…….……………..…€. 6.00
Sforzato Rupi del nebbiolo Valtellina superiore……..…….€. 9.50

                  Pinot Nero del Fiuli 
Cormons………………….……………..…€. 6.00

……………………
Franciacorta Brut Contadi e Castaldi ………………………..€. 9.50

Prosecco docg di Valdobbiadene millesimato Marsuret….€. 6.00
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